
PLATS SALÉS 

Samousa au coulis de mangue épicé et aux fines herbes  
 

Cromesky de banane plantain croustillant sur un nid de 
tomates confites façon salsa  

 

Cabillaud poché accompagné d’une mousseline de pa-
tate douce au sel fumé des Caraïbes  

 

Bonbon fondant farci d’une crème de  cacahuètes et sa 
mousse de gingembre  

 

Tajine aux légumes du sud épicés au piment d’espelette  
 

Scampis snackés sur un chutney d’orange accompagné 
de jeunes pousses  

 

Roulade d’œuf aux épices sénégalaises et fines herbes 

 
DESSERTS 

Mini tartelette au citron parfumée au maracuja  
 

Mini brownie sur son coulis aux fruits rouges et fruits 
des bois  

 

Salade de fruits exotiques 

Menu Walking Diner 

Sandrine LINGOM (Manager Ô2Continents) 

Nerry LIANZA (Chef Ô2Continents) 

Escapade culinaire Afro-Européenne 


