
MENU COCKTAIL DINATOIRE 
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Chef Ahamada BINALI  

Salade de jeunes pousses au manioc et poires,  
vinaigrette à la rondelle et basilic  

 
Houmous de niébé, confit de poivrons 

 
Toast foie gras , médaillon de poire confite au gingembre 

 
Guacamole à la banane plantain et langoustine  

marinée thaï  

 
Sauté de bœuf aux shiitakés, patate douce et sauce  

cacahuètes 

 
Verrine mousse d'avocat, chiquetaille de morue  

sauce créole      


