Db oliner

SAVEURS METISSEES

MENU CHEF A DOMICILE

Entrée:

Vitello tonato et sa sauce (veau cuit basse température)
ou
Bruschetta, sauce tomate et basilic Iégumes antipasti grillé
ou
Burrata 100gr, taboulé de folio aux herbes et abricot, pesto noix de cajou

ou

Ceviche de daurade, sauce coco coriandre. Pickles oignon rouge.

Plat:

Fondant de veau, déclinaison d'igname, jus réduit au pébé
ou
Thon mi cuit, Attiéké sauce vierges papaye
ou

Supréme de volaille, mousseline de patate douce, créme parmigiano.

Dessert:

Entremet Tiramisu café-amaretto noix de cajou caramélisé.
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